
 
  

                                 

 

                                      

 

 

Activity 

1月 January 
 5 日 帰村  
7 日 始業式 

11 日 どんどん焼き準備 
12 日 新年初ハイキング 
13 日 餅つき 
14 日 どんどん焼き 
18 日  
19 日  
25 日 せせらぎ公園 
26 日 かるた大会 

2月 February 
 1 日 花火コンクール 
2 日 節分 
8 日  
9 日  
 

今年も熱いどんどん焼き 

 

 

Address: 〒370-3405 群馬県高崎市倉渕町川浦 1414-1 

TEL：027-384-4508 FAX：027-384-4552 

Email:takasaki-city@kurabuchi-eigomura.jp 

Facebook: https://www.facebook.com/KurabuchiEV/ 

ブログ：https://www.kurabuchi-eigomura.jp/ 

しっかりと味が染みた大根

に、脂がのったブリを組み合

わせたブリ大根。子どもたち

は日々、季節の移り変わりと

ともに、ここくらぶちの様々

な旬を味わっています。 

カルチャーデー、今回はイタリア

の文化を体験します。紹介してく

れるのはステファニーさん。本人

はアメリカ出身ですが、お母さん

はイタリアの出身です。まずは、 

1 月 14 日に英語村でどんどん焼きが行われました。正月に歳

神様をお迎えし、どんどん焼きの日にお送りすると言われてい

ます。五穀豊穣や無病息災などの願いを込めて行われる、新年

初めの大切な行事。地域の方も、3 日前から準備に来てくださ

いました。女の子は繭玉作り、男の子は外で焼刀作りと櫓
やぐら

組み

を手伝いました。倉渕地域では、櫓のことを道祖神小屋と言う 
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新年お餅つき 

1月13日は英語村で餅つき大会。

昔から、餅はお祝い事がある際に

食べられてきました。お正月のお

楽しみであるお年玉も、元々は餅

の事だったそう。今日は、みんな新

しくお年玉が沢山手に入りそうで

す。Let’s try to do pounding mochi ! 

餅つきは力仕事。みんなで臼や杵

を準備し、力を合わせて２升もの

米をついていきました。2 人ずつ

交代しながら「One, two, three, 

four, five…」とカウントします。だ

んだんと米粒がまとまってきて、 

そうです。初めてどんどん焼きに参加

する子がほとんどで、みんなワクワク

している様子。当日は、沢山の地域の

方が参加してくださいました。5 メー

トルを超える道祖神小屋の周りにみん

なが集まり、3・2・1…点火！ 

一気に炎が燃え上がり、子ども達から

も歓声が上がりました。Wow, it’s a big 

fire！その後は、みんなで作った十六繭

玉を焼きました。小判やそろばん玉な

ど様々な形の団子もあり、沢山食べて、

英語村の豊作とみんなの健康を祈願し

ました。昨年度に復活した倉渕のどん

どん焼きは、地域の方と英語村の子ど

も達を繋ぐ、大切な活動になりました。 

英語村の食卓 

餅の形になってきます。みんなが

疲れてきた所で、ようやく完成！

出来上がった餅は、砂糖醤油とク

ルミ味噌、ココアパウダーなどで

味付けしていただきました！と

っても楽しく、そして美味しかっ

た餅つき。またやりたいね！ 

調理員さんから 

英語村の調理員の渡邉ブラ

イアンヒロです。好きな料

理は中華、得意なのは酢豚

です。いつも地元の方々か

ら沢山の野菜をお裾分けし

ていただき、ありがとうご

ざいます。子ども達は、倉渕

の野菜は美味しいと言っ

て、今まで野菜嫌いだった

子も毎日美味しそうに食べ

ています。これからも倉渕

の新鮮な野菜を美味しく調

理できるよう、頑張ります。 

 

毎朝 0 度近くまで気温が下が

る中、子ども達は外で元気よく

駆け回っている。まさに“子ど

もは風の子”という言葉がぴっ

たり。私にとって、彼らは 

大人が童心に帰れる場所 

になっている。江田静香 

 

 

スタッフ日記 

 大岡ひじり学園交流 

 

妙高スキー 

イタリア語講座！Come stai？(調

子はどう？)Bene！(いいよ！)。他

にも、コーヒーのサイズのグランデ

なんかも実はイタリア語なんです

って。その後は外に出てゲーム。そ

して最後はお手製パスタづくり。デ

ュラムセモリナ粉と呼ばれる粗い

小麦粉をこねたら、麺棒で薄くのば

します。生地がうすくなったら、そ

れを切り、これで手打ち生パスタの

完成！薄かったり厚かったり、個性

様々なパスタをバジルを刻んで作

ったお手製のジェノベーゼソース

に絡めて頂きました。イタリアの香

を肌で感じた一日でした。チャオ！ 


